
B I O  
M A T C H A  
L A T T E

Ronnefeldt Tee 1823
Höchster Teegenuss mit 20 verschiedenen Sorten  

mehrheitlich in feinster -Qualität. 

Genießen Sie die Auswahl am Buffet.

Julius Meinl 1862
Crema Espresso Elite

Südamerikanische Hochland Arabica Bohnen und  
ausgewählter Robusta mit dunkler Röstung, vollem Körper 

und haselnussbrauner Crema. Genießen sie mit  
 -Vollmilch, -Mandelmilch, -Hafermilch,  

 -Sojamilch & Laktosefreier Milch. 

Frisch zubereitet und serviert.

Gebirgsquellwasser
Der Geschmack aus der Natur

Das Gebirgsquellwasser für unser Haus stammt aus  
insgesamt 6 eigenen Quellen. Gemeinsam mit der BWT AG 
aus Mondsee wird unser eigenes, erstklassiges Wasser mit 

modernster Technologie mit Magnesium mineralisiert. 

Genießen Sie die Auswahl am Buffet.

P U R E R  G E N U S S  
A M  M O R G E N  F R I S C H  
Z U B E R E I T E T  U N D  S E R V I E R T

Auf Wunsch informieren Sie unsere Restaurantmitarbeiter über die in den 

Speisen enthaltenen Allergene | On request, our restaurant stuff will inform you 

about the allergens contained in the dishes



Frisch gepresste Obst- & Gemüsesäfte
Karotte | Apfel | Orange | Rote Rübe Staudensellerie 

Auf Wunsch mit Ingwer

Freshly squeezed fruit and vegetable juice

carrot | apple | orange | beetroot | celery 

With ginger on request

Hummus Dip

hummus dip

Karrotten Dip

carrot dip

Avocado Dip

avocado dip

Lebenshilfe Ennstal Gärtner*innen  
Sie bereichern von März bis November unser Pichlarner Frühstück 

mit erntefrischen Kräutern, ausgewähltem Gemüse und  
aromatischen Beeren & Früchten aus eigenem Anbau  

in unserem -Gewächshaus.

F E I N S T E S 
O B S T ,  
G E M Ü S E  &  
H Ü L S E N F R Ü C H T E 

K L A R  V E G A N

Unsere Frühstücksgerichte werden frisch für Sie zubereitet -  
ganz nach Ihren Wünschen!

Freshly prepared, according to your savor.



-Spiegelei mit Ennstaler Speck oder Beinschinken
Organic ham and eggs | organic bacon and eggs

Pochiertes -Ei im Glas mit Kräutern der Saison
poached organic egg in the jar with seasonal herbs

Pochiertes -Ei auf Pumpernickel & Avocado
poached organic egg on pumpernickel bread and avocado

-Ei Benedict „Steirische Art“
Butter Toast | Selchschopf | Kürbiskern Öl

Organic Egg Benedict „Styrian Style“

buttertoast | smoked pork | pumpkin seed oil

-Rührei mit Kräutern der Saison
Organic scrambled eggs mit seasonal herbs

Omelette nach Wahl mit 3 Stk -Eier
Omelet of your choice with 3 organic eggs

A - L A - C A R T E - 
S P E Z I A L I T Ä T E N

-Hühner  
Frische Eier vom eigenen Landgut. Auf unserem Landgut  

leben rund 250 -Hühner in einem Hühnerwagen mit täglich 
frischer Luft und viel Auslauf. Das ist Pichlarner Qualität,  

die man schmeckt.

Unsere Frühstücksgerichte werden frisch für Sie zubereitet -  
ganz nach Ihren Wünschen!

Freshly prepared, according to your savor.



Brioche Toast “French Style” in Zimt Zucker
Vanille Sauce oder Heidelbeer Röster nach Wahl

Brioche toast “French Style” in cinnamon sugar

vanilla Sauce or blueberry compote of your choice

Flaumige Pancakes & Weichsel Ragout
-Ahornsirup oder -Agavensaft 
Schokoladen Sauce nach Wahl

fluffy pancakes & sour charry compote

organic maple syrup oder organic agave juice

chocolate sauce of your choice

Cremiger -Weizengrieß*
creamy organic semolina pudding

Haferbrei*
Porridge

”Dr Jentschura Morgen Stund“ basischer Hirse-Buchweizenbrei*
millet-buckwheat mush

* mit -Vollmilch | -Sojamilch | -Mandelmilch | -Reismilch -Hafer-
milch Pichlarner Quellwasser

   with organic milk | organic soy milk | organic almond milk | organic rice milk | 
organic oat milk | Pichlarn water

Versüßen Sie ihren Tag mit hauseigenen Produkten vom Pichlarner Honig bis 
zu verschiedenen Marmeladen aus exquisiten Früchten unseres Landguts.

A - L A - C A R T E - 
S P E Z I A L I T Ä T E N

Unsere Frühstücksgerichte werden frisch für Sie zubereitet -  
ganz nach Ihren Wünschen!

Freshly prepared, according to your savor.


